Chateau GRAMBOY Moelleux

Pays: France

Région: Sud-Ouest

Appellation: Cétes de Bergerac

Année: 2020

Cépages: 80 % Semillon - 20 % Muscadelle
Degré d'alcool: 12 %

Température de service: 12-14°C

A conseiller avec: foie gras, melon, patisseries
Description: D'une surface de 30 ha, ce vignoble

est implanté sur les resplendissants
coteaux de Monbazillac.
L'exposition Sud Ouest permet un
ensoleillement exceptionnel. Les
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